Speiseplan Mittag

® _ | Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg .
Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!
21.04.2025 bis 27.04.2025
Menu 1 Menu 2 Menu 3
[Tagessuppe
2?82?&5 Tagessuppe Tagessuppe Germknddel(Gluten) @
Ost'ern%ontag Kalbsgulasch(Gluten,L) Kalbsgulasch(Gluten,L) \Vanillesol3e(Gluten,L)
Serviettenknddel(Gluten,L) Kartoffelknddel halb und Kompott(6)
Gurkensalat(L) halb(Gluten,Ei) Festtagscreme(L)
Festtagscreme(L) Gemisesalat
Festtagscreme(L)
Enth. 6
Dienstag Tage_ssuppe _ [Tagessuppe Tagessuppe Mittag
2204 202’5 Paprikaschote(Gluten,Ei) Magerer @ Pellkartoffeln

- [Tomatensauce(Gluten,Sell Schweinebraten(Gluten,Se Krauterquark(L)
.,1,3,6,11) Salat der Saison(L,Se,3)
Reis BratensoRe(Gluten) Panna Cotta(L)

Salat der Saison(L,Se,3) Blumenkohlgemuse(Glute
Panna Cotta(L) n,L)
Kartoffeln
Enth. 1,3,11 Enth. 3
Mittwoch ngessuppe Tagessuppe . Tagessuppe Mittag
23.04 202’5 Pikantes @ Hahnchenbrustfilet @ Bunte Nudeln(Gluten) @
T Schweinegulasch(Gluten,L GartnersoRe(Sell.) Gorgonzolasol3e(L)
Reis Blattsalat mit
Semmelknddel(Gluten,Ei) Blattsalat mit Dressing(Ei,L,Sell.,Se)
Blattsalat mit Dressing(Ei,L,Sell.,Se) Puddingdessert(Gluten,Er
Dressing(Ei,L,Sell.,Se) Puddingdessert(Gluten,Er dn,L,Scha)
Puddingdessert(Gluten,Er dn,L,Scha)
Donnerstag, Eindfleischeintopf mit Tagessuppe Tagessuppe Mitt_ag
54.04.2025 artoffeln_(SeII.) @P[kames @Gekochte Eier(Ei) @
Geleespeise(L) Rinderhaschee(Gluten,Sell SenfsoRe(Gluten,Se)
) Kartoffeln
Penne(Gluten) Blattsalat mit
Karottensalat Dressing(Ei,L,Sell.,Se)
Geleespeise(L) Geleespeise(L)
Freitag Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Mittag
25 04 20’25 Paniertes @GefIUgeIfrlkadeIIe(GIuten,L Spinatknddel @

" Fischfilet(Gluten,F,Se) LSell.) gebraunte Butter(L)
Zitronenbutter(L) Braune Sosse(Gluten) Ger. Parmesan
Kartoffeln Kaisergemiise(Gluten,L,S Mischsalat
Mischsalat ell.) Karamelpudding(L)
Karamelpudding(L) Kartoffeln

Karamelpudding(L)
Samstag Erbseneintopf o o
26.04 202’5 Bockwurst @ Gemuseeintopf(Sell.) @ Gemuseeintopf(Sell.) @
T Cremedessert(Erdn,L) Kartoffeln Brotchen(Gluten)
Bockwurst Cremedessert(Erdn,L)
Cremedessert(Erdn,L)
Enth. 7 Enth. 7
Sonntag ngessuppe Tagessuppe Tagessuppe Mittag
2704 202’5 Rinderbraten(Sell.) @ Rinderbraten(Sell.) @ Kartoffeltaschen(L)

T BratensofRe(Gluten) BratensoRe(Gluten) Sauerrahm-Dip(L)
Fitgemuse Fitgemuse Balkangemise(Gluten)
Kartoffelknédel halb und Kartoffelknddel halb und GrieRflammerie(Gluten,L)
halb(Gluten,Ei) halb(Gluten,Ei)

Grie3flammerie(Gluten,L) GrieR3flammerie(Gluten,L)
Allergene: Zusatzstoffe:

Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L=
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss,
Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und

1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle




